Holiday Inn Munich - City Centre

Hochstrasse 3 | 81669 Mlnchen | Germany
Tel: +49 89/4803-3333 | Fax: +49 89/448-7170
Email: hi.muenchen@whgeu.com

www.munich-meeting-centre.de

(ab 30 Personen)

Vorspeisen

- Radi und Radieschen mit Schmalz- und Schnittlauchbroten

- Obazda (angemachter Camembert) mit Frihlingslauch und Kornbeisser
- Wiirfel vom heil3 gerducherten Bauernspeck mit Essiggurken

- Landjager und luftgetrocknete Kaminwurzen

- Regensburger Wurstsalat mit roten Zwiebeln

- Roter und weil3er Presssack in Bieressig angemacht

Hauptgerichte

- Wiirfel vom gebackenen Leberkase

- Mini Fleischpflanzerl im Bratensaft mit Rostzwiebeln

- NUrnberger Rostbratwiirstchen auf Specksauerkraut

- Frische Miinchner Weisswurst mit original Hindlmeier Senf
- Geschmalzte Schupfnudeln mit Speck

Dessert
- Mini-Krapfen mit Puderzucker
- Ausgezogne — Schmalzgeback mit Zimtzucker
- Frischer Obstsalat mit Alpen-Enzian
- Allgduer Emmentaler Wiirfel mit
Brez'n, Laugengeback und Butter

Preis pro Person 20,00 €
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Vorspeisen

- Antipasti — gebratene und marinierte Gemuise und Pilze
- Caprese - Tomaten-Mozzarella mit Basilikum und Pesto
- Geraucherter Schinken mit Honigmelone

- Meeresfriichtesalat mit Tomaten und Chili

- Krduterpenne mit Tomatensalsa und Garnelen

- Marinierte Oliven

Hauptgerichte

- Kalbsragout mit Oliven und Artischocken

- Piccata vom Huhn in der Kasehiille auf Tomatensauce

- Rotbarsch gegrillt mit Limonen, Kapern, Tomatenwdrfeln und wiirzigen Krautern
- Spaghetti al Pomodoro

- Pilzpilaw mit Butterflocken verfeinert

- mit Parmesan Uberbackene Zucchinischeiben

-Vegetarische Gemiselasagne

Dessert

- Tiramisuschnitten

- Frischer Obstsalat mit Amaretto parfliimiert

- Zitronencreme mit Amarettinis

- Tartufo Classico

- Fladenbrot, Baguette, italienisches Wei3brot und Butter

Preis pro Person 32,00 €
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Vorspeisen

- BabymorzarellaspieBchen mit Cocktailtomaten und Basilikumdip

- Roastbeefrélichen mit Champagnersenf und Gemiisesalat gefiillt

- Marinierte, gebratene Artischockenherzen mit Balsamico und Kiirbiskernol

- Honigmelonenschiffchen mit Parmaschinken

- Geflillte Weinblatter mit gewirztem Reis und Olivendl

- Staudensellerie mit Roquefortcreme

- Gebratene und eingelegte Austern- und Shitake Pilze im Krauterfond

- Marinierte Gronland-Shrimps mit rosa Pfeffer auf gegrillten Zucchinischeiben

Hauptgericht

- Gebratene Kalbsfiletmedaillons auf pikantem Gemiise

- Spinat-Ricotta Tortellini serviert in einer kraftigen Tomatenessenz
- Gebackene Potatoe Skins mit Schnittlauch-Sauerrahm

- Gediinsteter Seeteufel in legierter Rieslingsauce

- Krauterpilaw

Dessert

- Obsttortchen mit Mascarponecreme

- Geschnittene, mit Waldhonig glasierte Friichte
- Quark-Limonencreme mit frischer Minze

- Mini Semmeln

Preis pro Person 36,00 €
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(ab 50 Personen)
Vorspeisen

- Dolmades - gefiillte Weinblatter mit Zitronensauce und gerdsteten Pinienkernen
- Schafskasewdirfel mit Oliven und Krdutern mariniert
- Gebackene Auberginen, dazu Gurken-Joghurtdip

- Antipasti — gebratenes Gemiise und Pilze

- Mailander Salami dazu Olivenciabatta

- Parmaschinken mit Honigmelone

- Orichette-Pasta mit sonnengetrockneten Tomaten und Oliven

- Knackiger Romanasalat mit Sardellenfilets, Knoblauch-KrautercroGtons
und frischem Parmesankdse

- Feiner Garnelencocktail mit Cognac parfiimiert und griinem Spargel garniert

- Gebratene Artischockenherzen mit Vinaigrette

- Meeresfriichte in Tomatensalsa mit Riesenmuscheln

- Gemischter Salat von wildem Reis und Hiihnerbrust in einer feinen
Limonenvinaigrette

- Bunte Blatt- und Gemiisesalate, Italiandressing, Frenchdressing und
weille Balsamicovinaigrette

Hauptgerichte

- Kalbschnitzelchen ,Saltim bocca alla Romana” in Marsalasauce

- Barolo Risotto

- Kartoffeln ,Toscanische Art” mit Zitronenspalten und Rosmarinzweigen
- feines Ratatouille-Gemiise

- Rosa gebratene Lammbkeule mit Thymian und Knoblauch

- Gegrillte Rouget barbet in Orangensauce mit frischem Koriander

Dessert

- Tartufo Classico - italienisches Eis mit Krokantsplittern

- Tiramisuschnitten

- Griechischer Joghurt mit frischen Friichten und Honig

- Crépes am Marktstand frisch zubereitet oder gefiillt mit Heidelbeeren,
dazu servieren wir lhnen eine feine Praliné-Schokosauce

Kédse & Brot

- Internationale Kaseauswahl mit Bel Paese, Taleggio, Roquefort, Tortenbrie und
Tome de Savoie

- Baguette, Pitabrot und italienisches Weissbrot mit Butter

Preis pro Person 45,00 €
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Vorspeisen

- Gerauchertes Forellenfilet auf Frihlingslauchbett mit Zitronenfacher

- Bayerischer Wurstsalat mit Kasestreifen und roten Zwiebeln

- Rolichen vom Schwarzgerducherten mit Cornichons und Meerrettich garniert
- frisch aus der Raucherkammer: Bauernwurz, Landjager und Debreziner
- Radi und Radieschen mit Schnittlauchbrot

- Jagerschinken garniert mit feinstem Essiggemiise

- Kalter Schweinebraten mit Essiggurkenfacher und ,Unser Land”-Senf

- Obazda mit Schnittlauch und Zwiebelringen garniert

- Lauwarmer Kartoffelsalat und Speckkrautsalat

- Gurkensalat mit Sauerrahm angemacht

- Gemuisesalat in Bieressig mariniert

- Sauer marinierter Knédelsalat

- Weil3er und roter Presssack in feineser Bieressig-Marinade

Salatauswahl & Suppe
- Salatauswahl, Kartoffel-Krautervinaigrette, Joghurt Dressing
- Rinderkraftbriihe mit Leberspatzle

Hauptgang

- goldbraune altbayerische Kalbshaxe mit Gartengemuise aus dem Rohr
- Spanferkelrollbraten in Paulaner-Dunkelbiersauce

- Gesottene Ochsenbrust mit Meerrettichsauce

- Pochierter Zander auf Wurzelgemiise an einem feinen Riesling—Krauterschaum

- Kartoffelknddel von rohen Kartoffeln

- Gebraunte Serviettenknodel

- Eierspatzle, Butterreis

- Frisches Gemiise vom Viktualienmarkt

Dessert

- Bayerisch Creme mit Andechser Klosterlikor
- Beerengriitze mit fliissiger Sahne

- Apfelstrudel mit Vanillesauce

- Obstsalat mit Enzian

- Altbayerische Kaseauswahl

- Bayerischer Brot- und Semmelkorb

Preis pro Person 40,00 €
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over the Rainbow - ein kulinarisches Farbenbuffet
(ab 50 Personen)

Griin: ist die Farbe der Mitte. In seiner vollendeten Neutralitat zwiscenallen

- Hahnchenbrustfilet mit griiner Basilikum-Sauce

- Rosa gebratene Lammkeule mit Minzsauce auf Blattspinat
- Gebackene Krduterkartoffeln

- Gebratene Gemiisesticks mit Guacamoledip

- Scotch Triffle

Rot: erhoht unseren Energiepegel, unsere seelische Kraft: Denn Rot regt alle Vorgange im Kérper an

- Rotes Thaicurry mit Duftreis

- Gefilllte Tomate mit Mozzarella und rotem Pesto
- Lachsroulade auf Gemisebett

- Rotbarschfilet ,Karibik” mit Papayasalsa

- Pimentorisotto

- Marinierte Erdbeeren

Gelb: .zeigt Lebensfreude und Sorglosigkeit. Es symbolisiert als Farbe der Sonne Energie und Warme.

- Putenspiel3 mit Kurkuma und Safran-Gemiisenudeln

- Tortilla-Rolls mit pikantem Maissalat und gebratener Entenbrust gefullt
- Gebackene Banane an Honigsauce

- Orangensuppe mit Anis (kaltes Dessert)

- Ananas auf Mangopliree

Braun: ist die Farbe unserer Wurzel, der Summe unserer Erfahrungen von der Vergangenheit bis zum Jetzt.

- Sushirélichen mit Ingwer und Safranrettich
- Kleine Rindermedaillons mit Schwarzburgundersauce und Triiffelscheiben

- Feines Rehragout mit Wacholder, Preiselbeeren und Schwarzbrotknédelchen

- Crépes mit Pralinensauce und Bitterschokoladenspanen

- Variationen von Mousse au Chocolat Preis pro Person 43,00 €




